Onderhoudsgids
(STOOM)OVENS

Tips om langer te genieten van je Miele-toestel.
Dat is goed voor jou én beter voor het milieu!



Ovens
zonder pyrolyse (B)

Reinigen ovenruimte

1.

2.

Normale verontreinigingen

« Verwijder bij voorkeur meteen met warm
water, gewoon afwasmiddel en een
proper spons- of microvezeldoekje.

+ Verwijder de resten van de
reinigingsmiddelen grondig met proper
water.

+  Wrijf alles droog met een zachte doek.

Hardnekkige verontreinigingen
(behalve op de FlexiClip-geleiders)

« Verwijder vastzittende verontreinigingen
met een glasschraper of
spiraalsponsje, warm water en
afwasmiddel.

+ Voor zeer hardnekkig vuil op
PerfectClean-veredelde oppervlakken
raden we je de ovenreiniger van Miele
aan. Laat 10 minuten inwerken op
koude opperviakken.

Onderhoudsproducten

Microvezeldoek

+ Extreem scheur- en slijtvast
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3. Hardnekkige verontreinigingen
op FlexiClip-geleiders

-

Week de FlexiClip-geleiders kort (ca.
10 minuten) in een heet sopje van
afwasmiddel in.

De kogellagers kan je met een zachte
borstel reinigen.

4. Olie- en vetspatten verwijderen

-

.
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Ovenreiniger “OvenClean”

+ 500 ml gelachtige consistentie

Neem alle accessoires uit de oven.

Verwijder alle grove verontreinigingen

van de binnenkant van de deur en van de
PerfectClean-veredelde delen. Zo kunnen
deze niet inbranden.

Kies vervolgens de functie ‘Hetelucht
Plus’ en stel de temperatuur in op 250°C.

Verhit de lege ovenruimte gedurende
minimaal T uur.

Reinig de binnenkant van de deur tot slot
met warm water, afwasmiddel een proper
sponsdoekje of vochtig microvezeldoekje.

Schraper

+ Moeiteloos vastgekoekte resten

+ Voor droog of vochtig gebruik, + Geschikt voor PerfectClean verwijderen
met of zonder reinigingsmiddel + Inwerktijd van 10 minuten tot 1 + Geen beschadiging van het
+ Kan op 60°C tot 500 keer uur zonder voorverwarmen oppervlak
gebruikt worden
Mat. nr. 7006550 Mat. nr. 10162230 Mat. nr. 1065471



Ovens
met pyrolyse (BP)

Reinigen ovenruimte

In plaats van handmatig kan je de ovenruimte
reinigen met de functie ‘Pyrolyse’
Tijdens de pyrolyse wordt de ovenruimte

tot meer dan 400°C verhit. Aanwezige
verontreinigen verbranden bij de hoge
temperaturen. Er blijft enkel as over.

+ Verwijder alle accessoires uit de oven voordat
je de pyrolyse start.

+ Zorg ook dat er geen grove verontreinigingen
aanwezig zijn.
Deze kunnen blijvende verkleuringen en doffe
plekken veroorzaken.

+ Verwijder na afloop van de pyrolyse de resten
met warm water, afwasmiddel en een proper
sponsdoekje.

Na het afbreken van de pyrolyse blijft de deur
vergrendeld, totdat de temperatuur in de
ovenruimte onder de 280°C is gezakt.

Basistips

voor een lang gebruik

1: vruchtensap of deeg

Verontreinigingen door
vruchtensap of deeg kan je
gemakkelijk verwijderen als de
ovenruimte nog wat warm is.

2: diepvriesproducten

Bij de bereiding van
diepvriesproducten als taart, pizza
en stokbrood op de bakplaat of
de universele bakplaat kan deze
zo vervormen dat je ze niet meer
uit de oven kan halen. Kies voor
de bereiding daarom de laagste
temperatuur die op de verpakking
vermeld staat.

3: handwas

PerfectClean-veredelde
onderdelen zijn niet geschikt voor
reiniging in de vaatwasser.

4: reinig na elk gebruik

Reinig de ovenruimte best na

elk gebruik. Zo voorkom je dat
achtergebleven resten gaan
inbranden en daardoor moeilijker
te verwijderen zijn.

Heb je een oven met Je kan dit op elk moment zelf doen, maar na een aantal bereidingen word
stoomsysteem ‘Profi? je automatisch verzocht om dit proces in gang te zetten. Het duurt 90

Dan is regelmatig ontkalken

noodzakelijk, afhankelijk van
de waterhardheid.

minuten en verloopt in verschillende stappen.

+ Vul een reservoir met een inhoud van 1 liter met 600 ml koud
leidingwater en laat hier een ontkalkingstablet in oplossen.

+ Kies in het menu onder de optie ‘Meer’ het reinigingsprogramma
‘Ontkalken” en volg de instructies op de display of raadpleeg de
handleiding voor een gedetailleerd stappenplan.



Ovens
met microgolfoven

Reinigen ovenruimte

1. Normale & hardnekkige verontreinigingen

+ Raadpleeg pagina 2 van deze
onderhoudsgids.

2. Bovenkant ovenruimte

+ Draai de moeren van het grillelement los.

-

+ Maak de bovenkant van de ovenruimte
proper met een vochtige doek of met de
zachte kant van een afwassponsje.
Doe dit regelmatig.

Geurtjes bestrijden

Geurtjes kan je neutraliseren door een
kopje met citroensap een paar minuten
in de ovenruimte te laten koken.

Microgolfovens

Reinigen ovenruimte

1. Normale verontreinigingen

-

Verwijder het draaiplateau en reinig
deze in de vaatwasser of met wat
afwasmiddel in water.

Hou het kruis van het draaiplateau en
de bodem van de ovenruimte eronder
proper.

De binnenkant van de microgolfoven en
de binnenkant van de deur reinig je best
met een zacht reinigingsmiddel of een
beetje afwasmiddel in water.

2. Hardnekkige verontreinigingen

-

-

Verhit een glas water 2 tot 3 minuten in
het toestel, totdat het water kookt.
De damp slaat dan op de wanden neer
en weekt de verontreinigingen los.

Verwijder deze nadien eventueel met een
beetje afwasmiddel.

Wrijf droog met een zachte doek.



Stoomovens
(met microgolfoven)

Reinigen ovenruimte

Reinig en droog de ovenruimte, deurdichting, de
binnenkant van de deur en het opvanggootje na
elk gebruik.

Verwijder:
+ condens met een spons of sponsdoekje.

+ lichte vetresten met een proper
sponsdoekje, afwasmiddel en warm
water.

Veeg de oppervlakken na elke reiniging
met schoon water af, totdat alle resten
reinigingsmiddel verwijderd zijn en wrijf
vervolgens droog.

Reinigen waterreservoir

Neem het waterreservoir na elk gebruik uit de
stoomoven, spoel af en maak droog.

Zo voorkom je kalkafzettingen. Je mag deze
ook in de vaatwasser reinigen.

Reinigen geleiderails

De geleiderails zijn geschikt voor de vaatwasser.

+ Trek de geleiderails aan de voorkant uit de
bevestiging (a) en verwijder de rails. (b)

+ Reinigin de vaatwasser of met de hand.

+ De inbouw van de rails vindt in
omgekeerde volgorde plaats.
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De stoomoven moet na een bepaalde
gebruiksduur ontkalkt worden. Als het tijdstip
voor het ontkalken bereikt is, verschijnt het
resterende aantal bereidingen op de display.
Enkel de bereidingen met stoom worden geteld.
Na de laatste bereiding wordt de stoomoven
geblokkeerd. Wij adviseren het toestel te
ontkalken voordat het geblokkeerd wordt.

+ Schakel de stoomoven in en kies ‘Meer’ |
‘Onderhoud’ | ‘Ontkalken’.

« Vul het waterreservoir tot aan de
markering “s” met lauw water en voeg 2
Miele-ontkalkingstabletten toe.

+ Wacht tot de tabletten zijn opgelost,
schuif het waterreservoir erin en start het
proces door te bevestigen met OK.

Tijdens het ontkalkingsproces moet je het
waterreservoir 2 keer omspoelen en met vers
water vullen.

Onderhoudsproduct

Ontkalkingstabletten, 6 st.

+ Grondige verwijdering van
afzettingen en kalkresten

+ Zeer effectief en toch
behoedzaam ontkalken

Mat. nr. 10178330



Combi-stoomovens
oven + stoomoven (DGC)

Reinigen

Voor de combi-stoomovens gelden

dezelfde basisreinigingsprincipes als voor

de traditionele ovens en stoomovens bij
normale tot hardnekkige verontreinigingen.
Raadpleeg pagina 2 en 5 in deze gids voor
meer informatie. Daarnaast zijn er een aantal
onderhoudsprogramma’s die je kunnen helpen.

1. Programma ‘Inweken’

Sterke verontreinigingen kan je met dit
programma laten inweken.

+ Laat de oven afkoelen.

« Verwijder alle accessoires uit de
ovenruimte en verwijder grovere
verontreinigingen met een doekje.

+ Kies ‘Onderhoud | Inweken’.
Het programma duurt ongeveer 10
minuten.

2. Programma ‘Drogen’

Met dit programma droogt in de
ovenruimte aanwezig vocht volledig op,
ook op ontoegankelijke plaatsen.

+ Maak de ovenruimte alvast droog met
een droge doek.

+ Kies ‘Onderhoud | Drogen’
Het programma duurt ongeveer 20
minuten.

3. Programma ‘Spoelen’

Dit onderhoudsprogramma zorgt ervoor dat
het watergeleidende systeem gespoeld
wordt. Eventuele voedselresten worden zo
weggespoeld.

+ Kies ‘Onderhoud | Spoelen’.
Het programma duurt ongeveer 10
minuten.

Combi-stoomovens
oven + stoomoven (DGC HC)

HydroClean

Wanneer in de referentie van je toestel ‘HC’
voorkomt, dan beschikt het over het programma
‘HydroClean’. Met dit programma kan je geurtjes
na de bereiding van vis, maar ook sterke,
hardnekkige vervuilingen die bijvoorbeeld onstaan
tijdens braden en grillen, verwijderen.

+ Reinig je combi-stoomoven 4 keer per jaar
met de ‘HydroClean’. Gebruik hiervoor de
Miele HydroCleaner.

+ Gebruik onafhankelijk van de vuiltegraad altijd
de volledige inhoud van 1 fles HydroCleaner.

+ Je hebt keuze tussen 3 reinigingsniveaus met
een verschillende duur. Vuilgraad 1 voor lichte,
nauwelijks zichtbare vervuiling. Vuilgraad 2 voor
zichtbare, niet ernstige ingebrande vervuiling.
Vuilgraad 3 voor ernstige, gedurende langere
periode ingebrande vervuiling.

Onderhoudsproducten

iz

HydroCleaner

+ Reinigingsmiddel voor
zelfreinigende functie
HydroClean

+ Grondige verwijdering van
ingebrande etensresten

Mat. nr. 12105400



DGClean

+ DGClean 250 ml voor de beste
reinigingsprestaties bij het
stoomkoken in de oven.

+ Perfecte hechting, zelfs op
verticale oppervlakken

Mat. nr. 10172710

Basistips

voor een lang gebruik

1: reinig na lang geen
gebruik

Als je het toestel een lange tijd
niet gebruikt, reinig het dan nog
eens grondig om geurvorming etc.
te voorkomen. Laat daarna de deur
open.

2: automatische deuropener
reinigen
Verwijder verontreinigingen op
de deuropener meteen met een
proper sponsdoekje, afwasmiddel
en wat water en wrijf droog.

3: accessoires reinigen

Alle accessoires zijn
vaatwasserbestendig. Blauwe
verkleuringen op de ovenpannen
kan je met azijn verwijderen.
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